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DELFT - van Nature,de natuurwin-
kel aan het Vrouwjuiteniand 33
heeft haar ruime assortiment uit-
gebreid met (h)eerlijk viees. Op
zoek naar een kwalitatief hoog-

se Rina van der Stok de samen-
werking met ‘bioboer’ Jan Duijn-
dam verder geintensiveerd. Lek-
ker ‘puur viees, afkomstig van
Hoeve Biesland in Delfgauw.
Want wie wil genieten van viees
kiest voor biologisch. Echt (h)eer-
lijk vlees, van steak tot hambur-
ger, dat op verantwoorde wijze is
geproduceerd. Met zorg voor die-
ren en respect voor de natuur.
Hoeve Biesland van Jan en Mieke
Duijndam is een biologische
melkveebedrijf die volledig in
evenwicht is met de natuur: Het
voer voor de koeien komt van ei-
gen grond en de mest wordt over
het land uitgereden. Een natuur-
lijke voedselkringloop met opti-
male kwaliteitscontrole en mini-
maal transport.

Viees uit de buurt

Waarom koeien importeren uit Ar-
gentinié als ze-twee kilometer ver-
derop in de wei staan? Door te kie-
zen voor streekproducten zorgt u

waardig product, heeft eigenares- -

- Advertirial -

dat er nauwelijks transport nodig is.
Bovendien weet u precies waar het
vlees vandaan komt en steunt u de
lokale economie. '

Goed vlees begint met het selecte-
ren van een goed koeienras. Jan en
Mieke Duijndam van Hoeve Bies-
land hebben gekozen voor de Mont-
beliarde, een robuust melkveeras
van Franse origine. Montbeliardes
zijn sterk en evenwichtig. Ze kunnen
zich goed handhaven onder een-
voudige condities. Het zijn goed be-
spierde koeien, die borg staan voor
kwalitatief hoogwaardig viees.

Mals, smaakvol en gezand

Een tweede voorwaarde voor mals,
smaakvol en gezond vlees is goed
voer. De koeien op Hoeve Biesland
voeden zich met kruidenrijke gras-
sen uit de Bieslandsepolder en gra-
nen van eigen grond. Ze groeien op
natuurlijk tempo, met ruime bewe-
gingsvrijheid.

Hoeve Biesland maakt deel uit van
het pilotproject ‘Boeren voor natuur’
van -onderzoeksinstituut Alterra uit
Wageningen. Uitgangspunt hierbij is
dat boeren een (deel)inkomen ver-
dienen uit natuurbeheer. Het resul-

taat? Een streekeigen gebied waar vy

het goed toeven is voor koeien, wei-
devogels en recreanien.

Vers uit
de vriezer

Het biologische vlees van regiobio-
boerderij Hoeve Biesland vindt u in
de vriezer van van Nature, Eet sma-
kelijk!

(H)eerlijk vlees bij van Nature

Adres:

Van Nature

natuurwinkel en eetcafé
Vrouw Juttenland 33

2611 LB Delft

Telefoon: 015-2140777

Mail: info @ natuurwinkel-delft.nl

Openingstijden:
Maandag 10.00 - 19.00 uur
Dinsdag-donderdag 8.30 - 19.00 uur

Vrijdag 8.30 - 20.00 uur
Zaterdag 8.30 - 18.00 uur
Tip:

| tot 10.00 uur is het GRATIS

parkeren aan de gracht.




